EPOCA

npO(I)eCCMOHafIbHOE peweHne ana yganeHHoro MOHUTOPUHra
XO0N104UNbHbBIX YCTAHOBOK U NULWLEBOTIO O60py,ﬂ,OBaHMﬂ.

Soluzione professionale per il monitoraggio

remoto di unita refrigerate e food equipment

» Epoca - 3To cucTema yaaneHHoro
MOHUTOPUHTa, OCHOBAHHasA Ha
nnatpopme Cloud, cnocobHasn
YZL0BNIETBOPUTb TPeHOBaHMAM
ynpasieHua B obnactu
NPUrOTOB/NIEHUA U COXPAHEHUA MULLK,
KaK B NULLLEBOM 060pPYA0BaHUN, TaK U
CUCTEMAX XOIOAWNBHbIX YCTAHOBOK.

> Bce, 4To HEOBX0AMMO, - 3TO
ucnonb3osaHue cetn Wi-Fi
npeanpuatia. [na noakntodeHua K
o6nayHoli cpeae Ucnonb3yoTea
KoHTponnepbl EVCO ¢ mogynamu
EVlink Wi-Fi, 4To fienaeT BO3MOMXKHbIM
yAaneHHoe ynpasaeHue
obopyaosaHuem c MK, nnaHwerta nam
cMmapTdoHa.

> UHTYUTUBHbBIN AM3aliH rpaduyeckoro
MHTepodeiica, pazpaboTaHHOro ana
obecneyeHus yaobctea paboTbl,

EVCO

Aenatot Epoca NErkmm rotoBbim ’
peleHnem B UCMOb30BaHUSA
onepauuit MOHUTOPUHra Ans
nosnb3oBaTenel 110HOro yposHs,
npeg/iaras Bce TMNoBble GyHKLUK
npodeccnoHanbHbIX NAaTGopm.

» CUCTemMa MMeeT 3aLLMTy 4AS AocTyna

K A@HHbIM W NO3BONSAET O4HOMY WU
HECKO/NIbKMM NO/Ib30BaTENAM
YA3ANEHHO YNpaBaaTb YCTPOUCTBOM
ANA HaCTPOMKM NapameTpos,
npocmotpa gaHHbix HACCP (B8 Tom
yncne rpaduueckori popme),
3arpy»atb dalibl B NONYAAPHLIX >
dopmartax, Takmx Kak XLSX, CSV u
PDF. CoobLeHua o napameTpax
YCTaHOB/IEHHbIX TPEBOT
ABTOMATUYECKM OTNPABAAIOTCA
cUCTeMoW Ha BbIbpaHHble agpeca
3/1EKTPOHHOM NOYTbI

EPoCA & un sistema di
monitoraggio remoto basato
su piattaforma Cloud che
incontra le necessita di
gestione nel settore della
conservazione e cottura degli
alimenti, dalle unita
refrigerate al food equipment
E sufficiente la presenza

di una semplice connessione
Internet wireless in campo
affinché i controllori EVCO,
tramite moduli EVIink Wi-Fi,
possano connettersi al sistema
cloud, consentendo la
gestione remota delle macchine
da PC, tablet o smartphone

Dal design responsivo e
interfacce grafiche concepite
per una piacevole user
experience, EPoCA si propone
come una soluzione “pronta

MOBILE & CLOUD SOLUTIONS

all'uso” che rende le operazioni
di monitoraggio facilmente
accessibili a tutti gli utenti,

pur offrendo le funzionalita
tipiche delle piattaforme
professionali

Con le opportune misure di
protezione relative ad accessi
e dati, il sistema fornisce la
possibilita ad uno o piu utenti
abilitati di operare da remoto
sull'unita per configurare
parametri, visualizzare dati
HACCP (anche sotto forma

di grafico) e scaricare le
registrazioni nei formati piu
diffusi come XLSX, CSV e PDF
Tra le funzionalita che rivestono
un ruolo chiave, vi sono le
notifiche di allarme, che il sistema
invia automaticamente ad
indirizzi e-mail selezionati




Unita refrigerate e
food equipment

QkcnopT aaHHbix HACCP
N or Dati HACCP esportabili

XonoaunbHble YyCTaHOBKM 1
nvLiesoe obopyaoBaHve

C pasHbIX YCTPONCTB
Accesso protetto

O6nayHas nnarcopma
¢ Wi-Fi nogkntoyeHnem
Piattaforma Cloud con
connessione Wi-Fi

MynbTngoctyn

multi-dispositivo/utente

AfanTuBHLIN An3aiH
Design responsivo

AsTOMatu4yeckme e-mail
yBEeOMIIEHNS
Notifiche automatiche
via e-malil

KoHdurypaumsa
napameTpoB
Configurazione
parametri

[oTOBOE K MCMONb30BaHUIO,
NPOCTOE B YCTAHOBKE peLueHne
Soluzione pronta all'uso

di facile installazione

BHelwHUn moayne ¢
nogaepxkon Wi-Fi
Modulo esterno con
connettivita Wi-Fi

Plug-In annapatHble cpeacTea
MuTaHue ot KoHTponnepa
TTL nopt

Pasbem Pico-Blade
BHyTpeHHsIs namsiTb Ans
3anucy AaHHbIX

Hardware plug-in
Alimentato dal controllore
Porta TTL

Connettore Pico-Blade
Memoria interna per
registrazione dati

KoHTponnep
EVLINK
WI-FI
v (Pico-Blade/TTL)
LEGEND
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»  C Bawero K, nnaHweTa unun cmMapToHa MOXHO NpocMaTpuBaTh Bce
T Q rernesn oo NOAKIMHOYEHHBIE YCTPONCTBA, HE3ABUCKMO OT UX MECTOMONIOXKEHUSI

> Dal vostro pc, tablet o smartphone si possono visualizzare
£l Hotel Excelsior - Kitchen (GB) tutti i dispositivi connessi indipendentemente dalla loro
dislocazione
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> MOXHO NpocmaTpuBaTh AaHHble O COCTOSIHUM U CODBbITUAX > CncTema aBTOMaTUYECKN OTMNPaBNAET aBapuiiHble coobLLeHNs
B PeXvMe pearnbHOro BpeMeHU N akTMBUPOBaThb HEKOTOPbIe /9 Ha BbIGpaHHble agpeca 3NEeKTPOHHOW NOYTbI
hyHKLMN Ha paccMaTpyBaeMoM yCTPOCTBE
(Hanpumep, CBET, PEXMUM OXUOAHUA U T. 4.) » Il sistema invia automaticamente le notifiche di

allarme a indirizzi e-mail selezionati
> Sipossono visionare stati macchina ed eventi in
tempo reale ed attivare alcune funzioni presenti
nel dispositivo (per es. luce, stand-by, ecc)
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Real Time

History

Regulation Probe Po1 43°C Open Door Alarm Activate
Energy Saving sEns Inactive

Regulation Output arce Inactive

Defrost Status sDeF Inactive

Door doo Closed

Active Alarm ALAR Active

Defrost Command cofr ’

Setpoint setp 7 40%C

EVCO
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> Bnarogaps 3aWwuLLeHHOMY AOCTYMY MOXHO 3a4aTb > OOvH 1N HECKOMbKO aBTOPM30BaHHbIX NOMb3oBaTenen
KOHChUrypaumio noboro ycTpoiicTea B Noboe Bpemsi MOTYT Nerko U3MeHsATb 3aaHHble 3Ha4YEHU

> Tramite accesso protetto, € possibile > Setpoint facilmente modificabili da uno o piu
modificare in ogni momento la configurazione utenti abilitati

di ciascuna unita

EPoCA Q REFRESH > pL v @ encusHw
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Real Time  Service Alarms  Paral

EXPORT IMPORT SAVE SYNC B

Parameters Currentl mported
Min -99.0 - Max 50.0
Setpoint sp 4.0° 7 400
Cabinet Probe Offset CAl 0.0 /7 1 SAVE
Evaporator Probe Offset CA2 0.0° 7 0.0°
Auxiliary Probe Offset CA3 0.0° Ve 0.0°
Probe Type PO NTC 7/ NTC
Enable °C Decimal Point P1 Yes ~ No

> [aHHble HACCP moryT 6bITb NPOCMOTPEHbI B TAaBNUYHOM
1 rpachnyeckom BuAe 1 MOryT GbITb 3KCMOPTUPOBAHLI B dhaiin M\

> [ dati HACCP sono visualizzabili in forma tabellare e
grafica ed esportabili per archiviazione

é(i‘» EPoCA Q_ ReFresH v @ ENGLSHY EPoCA Q_ ReFReS ADD PLA v @encUsHw
Hotel Alexanderplatz - Kitchen (DE) | Blast Chiller a ~ = Hotel Alexanderplatz - Kitchen (DE) | Blast Chiller ~ =
6 & B [N
P y RealTime  Service  Alams  Parameters History
SET DATE Blast Chiller (Start: 20-9-2018 End: 20-9-2018)
l csv | l Excel | | PDF ‘ | Print 1h — Cabinet Probe Sigma Bands
Search:

Date T Regulation Probe°C Compressor Alarms % % §
2018-09-20 00:00:006 -0 Active % i
2018-09-20 00:01:006 0 Active %
2018-09-20 00:02:005 9 Active 5
2018-09-20 00:03:005 7 Active  Cabinet Probe: 3 }-—'ﬁ_,—'\_
2018-09-20 00:04:005 6 Active
2018-09-20 00:05:005 4 Active A
2018-09-20 00:06:005 a1 Active o oots0 ookes 1000 ohs o0 105 L @ s
2018-09-20 00:07:004 8 Active i — S NS

EPoCA



